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Vigeéncia 01-01-28

TARONJA

CATEGORIA FRUITES | VERDURES CODI ARTICLE 4021400039

La taronja és una fruita citrica de pell gruixuda i carn sucosa, amb un sabor dolg i lleugerament acid. Ideal per consumir fresca o en sucs.
DESCRIPCIO GENERAL Rica en vitamina C, ajuda a reforgar el sistema immunitari i és una excel-lent opcid per a postres o aperitius saludables
Calibre 4-5 --- Categoria EXT-1A

DETALLS

FORMAT Per kg en caixes ORIGEN Origen regional
TEMPERATURA Entre 4i 8 °C CADUCITAT 15 dies
GLASSEJAT -
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en caixes plastic reutilitzables

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Taronja intens i brillant

OLOR Aroma frescai citrica

TEXTURA Tendres pero sucoses

INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS

ENERGIA 47 keal ' OUS [ @ MOSTASSA [
PROTEINES 09¢g @ PEIX O @ SESAM C
HIDRATS DE CARBONI 11,8¢ DIOXID DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 94¢ =
@ SOIA ] . MOL-LUSCS [
GREIXOS 0,1¢g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB f
FIBRA 2,4¢g CLOSCA - @ GLUTEN =
AL 00g API E @ CRUSTACIS C




FITXA TECNICA ALIMENT | . (135 Sorvls Santars

FV002

Gestio de Serveis Sanitaris Versié: 001

CATEGORIA FRUITES | VERDURES CODI ARTICLE 4021400039

Elkiwi és una fruita petita de pell marré i polpa verda amb llavors negres, amb un sabor dolg i acid alhora. Rica en vitamina C i fibra, és
DESCRIPCIO GENERAL ideal per consumir fresca, en postres o amanides. Ajuda a millorar la digestié i aporta beneficis antioxidants
Calibre 30-33 --- Categoria EXT-1A

DETALLS

Vigeéncia 01-01-28

FORMAT Per kg en caixes ORIGEN Origen regional
TEMPERATURA Entre 4i 8 °C CADUCITAT 15 dies
GLASSEJAT -
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en caixes plastic reutilitzables

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Verd intens amb llavors negres
OLOR Aroma fresca i lleugerament acida
TEXTURA Tendres i sucoses, amb llavors petites
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 61 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 1,1g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 14,7¢g D|°X|D DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 9,0¢g -
@ SOIA [ - MOL-LUSCS C
GREIXOS 05¢g
6 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,1g
FRUITS AMB = !
FIBRA 3,08 CLOSCA = 'E GLUTEN C
SAL 0,0g API C @ CRUSTACIS O
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MANDARINA

CATEGORIA FRUITES | VERDURES CODI ARTICLE 4021400039

La mandarina és una fruita citrica de pell fina, facil de pelar, amb un sabor dolg i refrescant. S’utilitza per menjar sola o en sucs, i és una
DESCRIPCIO GENERAL bona font de vitamina C i antioxidants, que reforcen el sistema immunitari. Ideal per a aperitius saludables
Calibre 2 --- Categoria EXT-1A

DETALLS

FORMAT Per kg en caixes ORIGEN Origen regional
TEMPERATURA Entre 4i 8 °C CADUCITAT 15 dies
GLASSEJAT -
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en caixes plastic reutilitzables

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Taronja suau i uniforme

OLOR Aroma dolgai citrica

TEXTURA Tendres i facils de pelar

INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS

ENERGIA 53 keal ' OUS C @ MOSTASSA [
PROTEINES 08¢ @ PEIX O @ SESAM C
HIDRATS DE CARBONI 13,3g DIOXID DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 10,6 ¢ =
@ SOIA ] . MOL-LUSCS [
GREIXOS 03¢
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB f
FIBRA 1,8¢ CLOSCA - @ GLUTEN =
AL 00g API E @ CRUSTACIS C
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CATEGORIA FRUITES | VERDURES CODI ARTICLE 4021400039

El platan és una fruita dol¢a, allargada i de pell groga, amb una textura cremosa. Molt nutritiu, ric en potassi i ideal per consumir fresc.
DESCRIPCIO GENERAL Aporta energia rapida i és molt versatil, utilitzat en batuts, postres o com a snack saludable
Calibre P14-16 --- Categoria EXT-1A

DETALLS

Vigeéncia 01-01-28

FORMAT Per kg en caixes ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Entre 4i 8 °C CADUCITAT 15 dies
GLASSEJAT -
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en caixes plastic reutilitzables

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Groc intens amb lleugers tons verds

OLOR Aroma dolgai afruitada

TEXTURA Fermes pero cremoses
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 89 keal Y ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES e @ rex O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 22,8¢ DIOXID DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 12,2¢g -
@ SOIA C . MOL-LUSCS C
GREIXOS 03¢
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 01¢g
FRUITS AMB f
FIBRA 268 CLOSCA - @ GLUTEN =
AL a0g 9 API [ @ CRUSTACIS C
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CATEGORIA FRUITES | VERDURES CODI ARTICLE 4021400039

La poma Golden és una varietat de poma de color groc, amb una textura ferma i un sabor dolg. Ideal per consumir fresca o en postres.
DESCRIPCIO GENERAL Rica en fibra i vitamines, és una opcié saludable per a qualsevol moment del dia, tant sola com en amanides
Calibre 24-26 --- Categoria EXT-1A

DETALLS

Vigeéncia 01-01-28

FORMAT Per kg en caixes ORIGEN Origen regional
TEMPERATURA Entre 4i 8 °C CADUCITAT 15 dies
GLASSEJAT -
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en caixes plastic reutilitzables

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Verd-groc brillant i uniforme

OLOR Aroma suau de poma fresca
TEXTURA Fermes pero sucoses
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 52 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 0,3¢g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 13,8¢ DIOXlD DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 10,0¢g o
@ SOIA ] . MOL-LUSCS C
GREIXOS 02g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 248 CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0¢g API C @ CRUSTACIS O
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Vigeéncia 01-01-28

ENCIAM BOSSA

CATEGORIA FRUITES | VERDURES CODI ARTICLE 4021400039

L’enciam bossa és un enciam fresc, ja tallat i rentat, llest per consumir. Es presenta en bosses per a una preparacio rapida. Té una
textura cruixent i un sabor suau, sent ideal per amanides o com a guarnicié en plats diversos, tant freds com calents

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Bossa 1 kg ORIGEN Origen regional
TEMPERATURA Entre 4i 8 °C CADUCITAT 8dies
GLASSEJAT -
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en caixes plastic reutilitzables

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Verd clar i brillant

OLOR Aroma fresca i vegetal
TEXTURA Crocant i suculent
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 14 keal Y ous [ @ MOSTASSA [
PROTEINES 1,4¢ @ PEIX O @ SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 15g DIOXID DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 0,7¢ .
@ SOIA ] . MOL-LUSCS C
GREIXOS 02g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB f
FIBRA 15¢ CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 00g API| C @ CRUSTACIS C
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TOMAQUET CANARI

CATEGORIA FRUITES | VERDURES CODI ARTICLE 4021400039

Eltomagquet Canari és un tomaquet de mida mitjana, amb una pell fina i carn sucosa. Té un sabor equilibrat entre dolg i acid, sent ideal
DESCRIPCIO GENERAL per utilitzar en amanides, salses, guisats 0 com a complement de plats mediterranis. Es una opcié molt versatil a la cuina
Calibre M-MM --- Categoria EXT-1A

DETALLS

FORMAT Per kg en caixes ORIGEN Origen regional
TEMPERATURA Entre 4i 8 °C CADUCITAT 15 dies
GLASSEJAT -
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en caixes plastic reutilitzables

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Vermell brillant i intens

OLOR Aroma dolga de tomaquet madur
TEXTURA Fermes pero sucoses
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 18 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 09¢g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 39¢g DIOXlD DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 26¢g .
@ SOIA ] . MOL-LUSCS C
GREIXOS 02g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 1,2¢ CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0¢g API C @ CRUSTACIS O
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PATATA KNEBECK

CATEGORIA FRUITES | VERDURES CODI ARTICLE 4021400039

La patata Knebeck és una varietat de patata amb una pell fina i una carn de textura farinosa. Es especialment adequada per fregir, fer al
z forn o utilitzar en purés, gracies a la seva capacitat d’absorbir sabor i aconseguir una consisténcia lleugerament cremosa en les

DESCRIPCIO GENERAL .
preparacions

Calibre 50+ --- Categoria EXT-1A

DETALLS

FORMAT Per kg en caixes ORIGEN Origen regional
TEMPERATURA Entre 4i 8 °C CADUCITAT 15 dies
GLASSEJAT -
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en caixes plastic reutilitzables

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Beix clar i uniforme
OLOR Aroma suau de patata fresca
TEXTURA Fermes pero lleugerament tendres
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 77 keal | ous C @ MOSTASSA O
PROTEINES 2,0¢g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 17,2¢g D|OX|D DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 0,8¢g -
@ SOIA ] . MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,1g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,1g
FRUITS AMB !
FIBRA 248 CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0¢g API C @ CRUSTACIS O
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COL DEL PAIS

CATEGORIA FRUITES | VERDURES CODI ARTICLE 4021400039

La col del pais és una verdura de fulles verdes amples i lleugerament cruixents. Té un sabor suau i és utilitzada en guisats, sopes,
DESCRIPCIO GENERAL amanides o0 com a acompanyament en plats tradicionals. Es rica en nutrients i pot cuinar-se bullida, saltejada o al vapor
Calibre 6-8 --- Categoria EXT-1A

DETALLS

FORMAT Per kg en caixes ORIGEN Origen regional
TEMPERATURA Entre 4i 8 °C CADUCITAT 15 dies
GLASSEJAT -
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en caixes plastic reutilitzables

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Verd intens i uniforme

OLOR Aroma vegetal fresca
TEXTURA Crocant i ferma
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 25 keal N ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 1,3g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 54¢ DIOXID DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS =
SUCRES 3,2¢g -
@ SOIA - . MOL-LUSCS C
GREIXOS 01¢g
6 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB f
FIBRA 258 CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 00g API C @ CRUSTACIS O
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PRESSEC VERMELL

CATEGORIA FRUITES | VERDURES CODI ARTICLE 4021400039

El préssec vermell és una fruita amb pell vellutada i carn sucosa, de sabor dolg i aromatic. Té una polpa groga i es pot consumir fresc, en
DESCRIPCIO GENERAL amanides o utilitzar per a fer postres com pastissos i melmelades. Es ideal per gaudir en &poques estiuenques
Calibre 24-26 --- Categoria EXT-1A

DETALLS

FORMAT Per kg en caixes ORIGEN Origen regional
TEMPERATURA Entre 4i 8 °C CADUCITAT 15 dies
GLASSEJAT -
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en caixes plastic reutilitzables

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Taronja intens amb tocs vermellosos

OLOR Aroma dolgai afruitada

TEXTURA Tendres i sucoses

INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS

ENERGIA 39 keal ' OUS C @ MOSTASSA [
PROTEINES 09¢g @ PEIX O @ SESAM C
HIDRATS DE CARBONI 95g DIOXID DE SOFRE
CACAUET
L | SULFITS =
SUCRES 8,0g o
@ SOIA — .~ MOL-LUSCS C
GREIXOS 02g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB f
FIBRA 148 CLOSCA - 'E GLUTEN =
AL 00g API ] @ CRUSTACIS C
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ALL GRANEL

CATEGORIA FRUITES | VERDURES CODI ARTICLE 4021400039

L’all a granell és un condiment essencial en la cuina, conegut pel seu sabor intens i caracteristic. Sutilitza tant fresc com cuit per afegir
DESCRIPCIO GENERAL sabor i aroma a una amplia varietat de plats, des de sopes i guisats fins a carns, peixos o verdures
Categoria EXT-1A

DETALLS

FORMAT Per kg en caixes ORIGEN Origen regional
TEMPERATURA Entre 4i 8 °C CADUCITAT 15 dies
GLASSEJAT -
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en caixes plastic reutilitzables

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Blanc brillant i uniforme
OLOR Aroma intens i caracteristic d'all
TEXTURA Fermes i cruixents
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 149 keal | ous C @ MOSTASSA O
PROTEINES 64g @ PEIX O @ SESAM C
HIDRATS DE CARBONI 33,1¢g DIOXID DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 14¢ -
@ SOIA ] . MOL-LUSCS [
GREIXOS 05¢g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,1g
FRUITS AMB !
FIBRA 31g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0g API C @ CRUSTACIS O
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CATEGORIA FRUITES | VERDURES CODI ARTICLE 4021400039

Elnap és un tubercle de color blanc o morat, amb una textura cruixent i un sabor lleugerament dolg. Es consumeix principalment bullit,
DESCRIPCIO GENERAL en guisats o sopes, perd també pot ser ratllat cru en amanides. Es una hortalissa versatil i rica en nutrients
Calibre 30-70 --- Categoria EXT-1A

DETALLS

Vigeéncia 01-01-28

FORMAT Per kg en caixes ORIGEN Origen regional
TEMPERATURA Entre 4i 8 °C CADUCITAT 15 dies
GLASSEJAT -
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en caixes plastic reutilitzables

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Blanc amb tocs morats
OLOR Aroma vegetal suau
TEXTURA Fermes pero cruixents
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 28 keal N ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 09¢g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 65¢g DIOX|D DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 56¢g -
@ SOIA ] . MOL-LUSCS C
GREIXOS 02g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 21g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0¢g API C @ CRUSTACIS O
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CATEGORIA FRUITES | VERDURES CODI ARTICLE 4021400039

La pera és una fruita dolga i sucosa, amb una textura suau i una pell que pot variar de verda a groguenca o rogenca. Es consumeix fresca,
DESCRIPCIO GENERAL en amanides o postres, i és una font natural de fibra i vitamines. Ideal per a aperitius saludables o plats dolgos
Calibre 24-26 --- Categoria EXT-1A

DETALLS

Vigeéncia 01-01-28

FORMAT Per kg en caixes ORIGEN Origen regional
TEMPERATURA Entre 4i 8 °C CADUCITAT 15 dies
GLASSEJAT -
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en caixes plastic reutilitzables

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Verd suau amb tocs groguencs
OLOR Aroma dolgai fresca
TEXTURA Tendres pero lleugerament cruixents
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 57 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 04g @ PEIX O @ SESAM C
HIDRATS DE CARBONI 15,2¢ D|OX|D DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 12,5¢ "
@ SOIA [ . MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,1¢g
6 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 21g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0g API C @ CRUSTACIS O
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XIRIVIA

CATEGORIA FRUITES | VERDURES CODI ARTICLE 4021400039

La xirivia és un tubercle de color blanc amb un sabor dolg i aromatic. Té una textura similar a la pastanaga, perd més suau. S’utilitza en
DESCRIPCIO GENERAL guisats, sopes i purés, aportant una nota dolga als plats. També pot ser rostit o cuinat al vapor
Calibre 30-70 --- Categoria EXT-1A

DETALLS

FORMAT Per kg en caixes ORIGEN Origen regional
TEMPERATURA Entre 4i 8 °C CADUCITAT 15 dies
GLASSEJAT -
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en caixes plastic reutilitzables

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Blanc cremés i uniforme

OLOR Aroma vegetal dol¢a

TEXTURA Fermes pero cruixents
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 75 keal Y ous C @ MOSTASSA C
PROTEINES 12¢g @ PEIX O @ SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 18,0g DIOXID DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 12,6¢ .
@ SOIA ] . MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,3g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 49g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0g API| C @ CRUSTACIS C
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PRESSEC GROC

CATEGORIA FRUITES | VERDURES CODI ARTICLE 4021400039

El préssec és una fruita de pell vellutada i carn suculenta, amb un sabor dolg i fresc. Pot consumir-se fresc, en postres, o utilitzar-se per
DESCRIPCIO GENERAL preparar melmelades i conserves. Es molt popular durant Uestiu, gracies al seu sabor refrescant i la seva versatilitat culinaria
Calibre 24-26 --- Categoria EXT-1A

DETALLS

FORMAT Per kg en caixes ORIGEN Origen regional
TEMPERATURA Entre 4i 8 °C CADUCITAT 15 dies
GLASSEJAT -
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en caixes plastic reutilitzables

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Groc ataronjat amb tocs rosats

OLOR Aroma dolgai afruitada

TEXTURA Tendres i sucoses

INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS

ENERGIA 39 keal ' ouUSs C @ MOSTASSA [
PROTEINES 128 @ rex O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 9,5¢ DIOXID DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 8,0g o
@ SOIA ] . MOL-LUSCS [
GREIXOS 01¢g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB = g
FIBRA 28¢ CLOSCA = 'E GLUTEN =
AL 00g API [ @ CRUSTACIS C
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CATEGORIA FRUITES | VERDURES CODI ARTICLE 4021400039

El porro és una hortalissa de tija llarga, amb una part blanca i fulles verdes. Té un sabor suau i lleugerament dolg, utilitzat en sopes,
DESCRIPCIO GENERAL cremes, guisats i com a ingredient principal en el vichyssoise. Es una hortalissa rica en vitamines i molt apreciada en la cuina
Calibre | --- Categoria EXT-1A

DETALLS

Vigeéncia 01-01-28

FORMAT Per kg en caixes ORIGEN Origen regional
TEMPERATURA Entre 4i 8 °C CADUCITAT 15 dies
GLASSEJAT -
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en caixes plastic reutilitzables

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Verd intens amb la base blanca

OLOR Aroma suau i vegetal
TEXTURA Fermes i cruixents
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 61 keal N ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 1,0g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 14,3g DIOXID DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS =
SUCRES 80g .
@ SOIA C . MOL-LUSCS C
GREIXOS 02g
6 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 00g
FRUITS AMB f
FIBRA 168 CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 00g API C @ CRUSTACIS O
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ENCIAM ICEBERG

CATEGORIA FRUITES | VERDURES CODI ARTICLE 4021400039

L’enciam iceberg és una varietat d’enciam amb fulles compactes i molt cruixents, de sabor suau. Es consumeix principalment en
amanides, pero també es pot utilitzar com a guarnicié en entrepans i hamburgueses. Es refrescant i baixa en calories, ideal per a plats
lleugers

Calibre 9-12 --- Categoria EXT-1A

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Per kg en caixes ORIGEN Origen regional
TEMPERATURA Entre 4i 8 °C CADUCITAT 15 dies
GLASSEJAT -
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en caixes plastic reutilitzables

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Verd clar i brillant

OLOR Aroma fresca i vegetal
TEXTURA Crocant i suculent
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 14 keal Y ous [ @ MOSTASSA [
PROTEINES 09¢g @ PEIX O @ SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 15g DIOXID DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 0,7¢ .
@ SOIA ] . MOL-LUSCS C
GREIXOS 02g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB f
FIBRA 148 CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 00g API| C @ CRUSTACIS C
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SiNDRIA

CATEGORIA FRUITES | VERDURES CODI ARTICLE 4021400039

L’enciam iceberg és una varietat d’enciam amb fulles compactes i molt cruixents, de sabor suau. Es consumeix principalment en
amanides, pero també es pot utilitzar com a guarnicié en entrepans i hamburgueses. Es refrescant i baixa en calories, ideal per a plats
lleugers

Calibre 5-6 --- Categoria EXT-1A

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Per kg en caixes ORIGEN Origen regional
TEMPERATURA Entre 4i 8 °C CADUCITAT 15 dies
GLASSEJAT -
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en caixes plastic reutilitzables

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Vermellintens amb llavors negres

OLOR Aroma dolgai fresca

TEXTURA Sucosai tendra

INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS

ENERGIA 41 keal ' OUS [ @ MOSTASSA [
PROTEINES 128 @ rex O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 9,68 DIOXID DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 45¢ =
@ SOIA ] . MOL-LUSCS [
GREIXOS 0,2g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB f
FIBRA 30g CLOSCA - @ GLUTEN =
AL 00g API [ @ CRUSTACIS C
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PASTANAGA

CATEGORIA FRUITES | VERDURES CODI ARTICLE 4021400039

La pastanaga és una hortalissa de color taronja, amb un sabor dolg i cruixent. Es pot consumir crua, en amanides, cuita en guisats o en
DESCRIPCIO GENERAL cremes. Es rica en vitamines, especialment en beta-carotg, i és un ingredient habitual en una gran varietat de plats saludables
Calibre 25-35 --- Categoria EXT-1A

DETALLS

FORMAT Per kg en caixes ORIGEN Origen regional
TEMPERATURA Entre 4i 8 °C CADUCITAT 15 dies
GLASSEJAT -
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en caixes plastic reutilitzables

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Taronja brillant i uniforme

OLOR Aroma dolgai fresca
TEXTURA Crocants i fermes
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 41 keal Y ous [ @ MOSTASSA [
PROTEINES 09g @ PEIX O @ SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 10,3g DIOXID DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 50¢g -
@ SOIA ] . MOL-LUSCS C
GREIXOS 02g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB f
FIBRA 268 CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 00g API| C @ CRUSTACIS C
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CATEGORIA FRUITES | VERDURES CODI ARTICLE 4021400039

La ceba és una hortalissa bulbosa de sabor intens, que pot ser dolg o picant depenent de la varietat. Es un ingredient basic en la cuina
DESCRIPCIO GENERAL per aportar sabor a salses, guisats i fregits. Pot utilitzar-se en cru, caramel-litzada o sofregida, segons la preparacié
Calibre 5 --- Categoria EXT-1A

DETALLS

Vigeéncia 01-01-28

FORMAT Per kg en caixes ORIGEN Origen regional
TEMPERATURA Entre 4i 8 °C CADUCITAT 15 dies
GLASSEJAT -
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en caixes plastic reutilitzables

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Blanc amb pell daurada
OLOR Aroma suau de ceba fresca
TEXTURA Fermes pero sucoses
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 40 keal N ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 1,0g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 96¢g DIOX|D DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 4,2g -
@ SOIA ] . MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,1g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 2,0g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0¢g API C @ CRUSTACIS O
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CATEGORIA FRUITES | VERDURES CODI ARTICLE 4021400039

L’api és una hortalissa de tiges verdes, cruixent i amb un sabor fresc i lleugerament amarg. S’utilitza en amanides, sopes o com a
DESCRIPCIO GENERAL guarnicio. També es consumeix cru com a snack saludable. Es baix en calories i ric en fibra i antioxidants
Categoria EXT-1A

DETALLS

Vigeéncia 01-01-28

FORMAT Per kg en caixes ORIGEN Origen regional
TEMPERATURA Entre 4i 8 °C CADUCITAT 15 dies
GLASSEJAT -
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en caixes plastic reutilitzables

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Verd clar i brillant

OLOR Aroma fresca i vegetal
TEXTURA Crocants i suculents
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 16 keal N ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 09¢g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 30g DIOXID DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS =
SUCRES 1,0g .
@ SOIA C .~ MOL-LUSCS C
GREIXOS 01g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 00g
FRUITS AMB f
FIBRA 168 CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 00g API = @ CRUSTACIS O
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PARAGUAIO

CATEGORIA FRUITES | VERDURES CODI ARTICLE 4021400039

El paraguaia és una varietat de préssec de forma aplanada, amb una pell vellutada i carn dolga. Es molt suculent i refrescant, ideal per
DESCRIPCIO GENERAL consumir fresc o en postres durant U'estiu. Aquesta fruita destaca per la seva textura tendra i el seu sabor intens
Calibre 2 --- Categoria EXT-1A

DETALLS

FORMAT Per kg en caixes ORIGEN Origen regional
TEMPERATURA Entre 4i 8 °C CADUCITAT 15 dies
GLASSEJAT -
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en caixes plastic reutilitzables

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Blanc amb tocs rosats

OLOR Aroma dolga i suau

TEXTURA Tendres pero lleugerament sucoses
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 77 keal | ous [ @ MOSTASSA [
PROTEINES 19¢ @ PEIX O @ SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 17,08 DIOXID DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 12,3¢g .
@ SOIA ] . MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,3g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB f
FIBRA 22g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0g API| C @ CRUSTACIS C




FITXA TECNICA ALIMENT | . (135 Sorvls Santars

FV023

Gestio de Serveis Sanitaris Versié: 001

Vigeéncia 01-01-28

PATATA MONALISA

CATEGORIA FRUITES | VERDURES CODI ARTICLE 4021400039

La patata Monalisa és una varietat de patata amb una pell fina i una carn ferma que manté la seva textura després de la coccié. Es molt
DESCRIPCIO GENERAL versatil, ideal per fregir, coure o fer al forn. El seu sabor suau la fa perfecta per a una gran varietat de receptes
Calibre 50+ --- Categoria EXT-1A

DETALLS

FORMAT Per kg en caixes ORIGEN Origen regional
TEMPERATURA Entre 4i 8 °C CADUCITAT 15 dies
GLASSEJAT -
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en caixes plastic reutilitzables

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Groc pal-lid i homogeni
OLOR Aroma suau de patata
TEXTURA Fermes pero lleugerament tendres
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 70 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 2,0¢g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 15,9¢ DIOXlD DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 12,5¢ "
@ SOIA [ . MOL-LUSCS C
GREIXOS 02g
6 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 18¢ CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0¢g API C @ CRUSTACIS O




FITXA TECNICA ALIMENT | . (135 Sorvls Santars

FV024

Gestio de Serveis Sanitaris Versié: 001

Vigeéncia 01-01-28

NECTARINA

CATEGORIA FRUITES | VERDURES CODI ARTICLE 4021400039

La nectarina és una fruita semblant al préssec perd amb la pell llisa. Té una polpa suculenta i un sabor dolg, ideal per consumir fresca, en
DESCRIPCIO GENERAL postres 0 amanides. També es pot utilitzar per preparar melmelades. Es rica en vitamines i antioxidants
Calibre 8-9 --- Categoria EXT-1A

DETALLS

FORMAT Per kg en caixes ORIGEN Origen regional
TEMPERATURA Entre 4i 8 °C CADUCITAT 15 dies
GLASSEJAT -
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en caixes plastic reutilitzables

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Groc intens amb tocs vermellosos

OLOR Aroma dolgai afruitada

TEXTURA Tendres i sucoses

INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS

ENERGIA 44 keal ' OUS [ @ MOSTASSA [
PROTEINES 09¢g @ PEIX O @ SESAM C
HIDRATS DE CARBONI 1158 DIOXID DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 9,0¢g o
@ SOIA ] . MOL-LUSCS [
GREIXOS 0,1¢g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB = g
FIBRA 2,4¢g CLOSCA = 'E GLUTEN =
AL 00g API [ @ CRUSTACIS C
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CATEGORIA FRUITES | VERDURES CODI ARTICLE 4021400039

Elmeld és una fruita d’estiu amb una pell rugosa i una carn dolga i sucosa. Es consumeix fresc, com a postre o en amanides de fruita. El
DESCRIPCIO GENERAL seu alt contingut en aigua el converteix en una opcié refrescant per als dies calorosos. També és ric en vitamines
Calibre 5-6 --- Categoria EXT-1A

DETALLS

Vigeéncia 01-01-28

FORMAT Per kg en caixes ORIGEN Origen regional
TEMPERATURA Entre 4i 8 °C CADUCITAT 15 dies
GLASSEJAT -
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en caixes plastic reutilitzables

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Verd clar per fora, blanc per dins

OLOR Aroma dolgai fresca
TEXTURA Sucosai lleugerament cruixent
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 54 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 08¢ @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 11,5¢ D|OX|D DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 95¢g .
@ SOIA ] . MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,3g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 278 CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0¢g API C @ CRUSTACIS O
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PRUNA NEGRA

CATEGORIA FRUITES | VERDURES CODI ARTICLE 4021400039

La pruna negra és una fruita rodona, de pell fosca i polpa dol¢a. Es consumeix fresca, perd també es pot utilitzar per fer compotes,
DESCRIPCIO GENERAL conserves o en pastisseria. Té propietats digestives i és una font de vitamines i fibra, ideal per a una dieta equilibrada
Calibre AA-AAA --- Categoria EXT-1A

DETALLS

FORMAT Per kg en caixes ORIGEN Origen regional
TEMPERATURA Entre 4i 8 °C CADUCITAT 15 dies
GLASSEJAT -
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en caixes plastic reutilitzables

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Negre profund i brillant

OLOR Aroma dolgai afruitada

TEXTURA Tendres pero fermes

INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS

ENERGIA 46 keal | OUS C @ MOSTASSA [
PROTEINES 07¢g @ PEIX O @ SESAM C
HIDRATS DE CARBONI 11,2¢ DIOXID DE SOFRE
CACAUET
L | SULFITS =
SUCRES 9,1¢g o
@ SOIA — .~ MOL-LUSCS C
GREIXOS 01g
0 LLET [] TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB f
FIBRA 20g CLOSCA - 'E GLUTEN =
AL 00g API ] @ CRUSTACIS C
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LLIMONA

CATEGORIA FRUITES | VERDURES CODI ARTICLE 4021400039

La Wlimona és un citric de sabor acid i refrescant. Es fa servir principalment per aromatitzar plats i begudes, pero també s’utilitza en
DESCRIPCIO GENERAL postres, salses i marinats. Rica en vitamina C, és un ingredient clau en moltes receptes tradicionals i saludables
Calibre 4 --- Categoria EXT-1A

DETALLS

FORMAT Per kg en caixes ORIGEN Origen regional
TEMPERATURA Entre 4i 8 °C CADUCITAT 15 dies
GLASSEJAT -
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en caixes plastic reutilitzables

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Groc brillant
OLOR Aroma frescai citrica
TEXTURA Fermes pero amb suc
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 29 keal N ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 0,7¢g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 93g DIOXID DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS =
SUCRES 628 .
@ SOIA C .~ MOL-LUSCS C
GREIXOS 03g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 00g
FRUITS AMB f
FIBRA 1,2¢ CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 00g API C @ CRUSTACIS C
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PEBROT VERD

CATEGORIA FRUITES | VERDURES CODI ARTICLE 4021400039

El pebrot verd és una hortalissa de color intens, amb una textura cruixent i un sabor lleugerament amarg. Es consumeix cru en amanides,
DESCRIPCIO GENERAL cuinat en guisats o fregit. També s’utilitza en salses i sofregits per aportar sabor i color als plats
Calibre 3 --- Categoria EXT-1A

DETALLS

FORMAT Per kg en caixes ORIGEN Origen regional
TEMPERATURA Entre 4i 8 °C CADUCITAT 15 dies
GLASSEJAT -
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en caixes plastic reutilitzables

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Verd intens i brillant

OLOR Aroma vegetal suau
TEXTURA Crocant i fresc
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 71 keal N ous C @ MOSTASSA O
PROTEINES 0,7¢g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 145g DIOXID DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS =
SUCRES 12,08 .
@ SOIA C . MOL-LUSCS C
GREIXOS 02g
6 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 00g
FRUITS AMB f
FIBRA 248 CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 00g API C @ CRUSTACIS O




FITXA TECNICA ALIMENT | . (135 Sorvls Santars

FV029

Gestio de Serveis Sanitaris Versié: 001

Vigeéncia 01-01-28

TOMAQUET PAIS

CATEGORIA FRUITES | VERDURES CODI ARTICLE 4021400039

Tomaquet tradicional, de cultiu local, caracteritzat pel seu sabor intens, dolg i lleugerament acid. Ideal per a Us en cuina mediterrania,
amanides i preparacions tipiques.

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Per kg en caixes ORIGEN Origen regional
TEMPERATURA Entre 4i 8 °C CADUCITAT 15 dies
GLASSEJAT -
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en caixes plastic reutilitzables

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Vermell brillant i intens

OLOR Aroma dolga de tomaquet madur
TEXTURA Fermes pero sucoses
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 18 keal (Y ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 09¢g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 39¢g DIOXlD DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 26g
@ SOIA [ MOL-LUSCS C
GREIXOS 02g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 1,2¢ CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0¢g API C @ CRUSTACIS O
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CARBASSO

CATEGORIA FRUITES | VERDURES CODI ARTICLE 4021400039

Hortalissa fresca, de sabor suau i lleugerament dolg, amb textura cruixent i versatil en la cuina. Perfecte per a guisats, a la planxa,
cremes o amanides. Calibre | --- Categoria EXT-1A

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Per kg en caixes ORIGEN Origen regional
TEMPERATURA Entre 4i 8 °C CADUCITAT 15 dies
GLASSEJAT -
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en caixes plastic reutilitzables

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Verd intens i brillant a la pell, amb polpa de color blanc o groc pal-lid uniforme
OLOR Aroma suau, fresc i lleugerament herbaci, tipic d’hortalisses de cultiu recent
TEXTURA Pellfinai llisa, amb polpa tendra i lleugerament humida que es trenca facilment en tallar
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 15 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 1,1g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 14¢g D|°X|D DE SOFRE
) CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 1,3¢ o
@ SOIA [ - MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,2¢g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 11g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0g API C @ CRUSTACIS O
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ALBERCOC

CATEGORIA FRUITES | VERDURES CODI ARTICLE 4021400039

Fruit petit a mitja, de pell taronja i polpa dolga i sucosa, amb un sabor lleugerament acid i aroma caracteristic.Calibre 40 mm i 60 mm 24-
26 --- Categoria EXT-1A

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Per kg en caixes ORIGEN Origen regional
TEMPERATURA Entre 4i8°C CADUCITAT 15 dies
GLASSEJAT -
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en caixes plastic reutilitzables

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Taronja clar amb matisos groguencs o vermellosos a la pell, uniforme i lleugerament vellutada
OLOR Aroma dolga, afruitat i intens, amb notes florals propies de la fruita madura
TEXTURA Pell suau i fina, amb polpa ferma pero sucosa que es desfa facilment en la mossegada
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 39 keal () ous O @ MOSTASSA [
PROTEINES 09¢g @ PEIX O @ SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 86¢g 0
CACAUET - DIOXID DE SOFRE  —
I SULFITS
SUCRES 8,0g "
@ SOIA [ - MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,1¢g
6 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 20¢ CLOSCA . 'E GLUTEN =
SAL 0,0g API C @ CRUSTACIS O
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CATEGORIA FRUITES | VERDURES CODI ARTICLE 4021400039

DESCRIPCIO GENERAL Raim de mida mitjana a gran, amb grans rodons i carnosos. Calibre 18-28 --- Categoria EXT-1A

Vigeéncia 01-01-28

DETALLS

FORMAT Per kg en caixes ORIGEN Origen regional
TEMPERATURA Entre 4i 8 °C CADUCITAT 15 dies
GLASSEJAT -
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en caixes plastic reutilitzables

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Pot variar segons la varietat, habitualment verd clar, vermellés o morat fosc amb pell lluent i uniforme
OLOR Aroma afruitat, fresc i dolg, amb notes suaus que evoquen la maduresa del fruit
TEXTURA Pell fina i lleugerament cruixent amb polpa suculenta i carnosa que allibera suc dolg en mossegar
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 69 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 06¢g @ PEIX O @ SESAM C
HIDRATS DE CARBONI 15,7¢ C
CACAUET - DIOXID DE SOFRE  —
I SULFITS
SUCRES 15,4¢ "
@ SOIA [ - MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,2¢g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 10g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0g API C @ CRUSTACIS O
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Herba aromatica de fulles verdes i brillants, amb un sabor fresc i lleugerament picant. Ideal per a condimentar i aportar frescor a plats
cuinats i amanides.

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Per kg en caixes ORIGEN Origen regional
TEMPERATURA Entre 4i 8 °C CADUCITAT 15 dies
GLASSEJAT -
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en caixes plastic reutilitzables

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Verd intens i brillant, amb fulles petites i dentades que denoten frescor i vitalitat
OLOR Aroma fresc i herbaci, amb notes lleugerament citriques i refrescants caracteristiques de les plantes aromatiques
TEXTURA Fulles tendres i lleugerament humides, amb una textura suau i trencadissa al tacte
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 36 keal ) ous O MOSTASSA O
PROTEINES 30¢g @ PEIX O @ SESAM C
HIDRATS DE CARBONI 6,3g 0
CACAUET - DIOXID DE SOFRE  —
I SULFITS
SUCRES 09¢g -
@ SOIA [ . MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,4¢g
6 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,1g
FRUITS AMB !
FIBRA 33g CLOSCA C 'E GLUTEN C
AL o API O @ CRUSTACIS O




